AD FORMANDUM

societa cooperativa sociale - socialna zadruga

SREDNJE POKLICNO
IZOBRAZEVANJE
IN USPOSABLJANJE




DELOVNE - SKRBI ZA NABAVO IN SHRANJEVANJE SUROVIN
NALOGE - ORGANIZIRA DELO V KUHINJI ZA PRIPRAVO JEDI PO NAROCILU
- POSKRBI ZA PREDPRIPRAVO (TESTO, OSNOVE, OMAKE, KREME)
KUHARJA .
- PRIPRAVLJA RAZLICNE JEDI Z USTREZNIMI KUHARSKIMI TEHNIKAMI

- RAZDELJUJE IN GARNIRA JEDI TER USTVARJALNO
DEKORIRA KROZNIKE IN PLADNJE

PREDMETNIK SPLOSNOIZOBRAZEVALNI PREDMETI

jeziki (italijanscina, anglescina, slovenscina)
matematika, naravoslovje

zgodovina

pravo in ekonomija

informatika

varnost/kakovost in varstvo okolja

STROKOVNI PREDMETI

blagoznanstvo in zivilska tehnologija
tehnike priprave surovin in predpriprave
higiena in sistem HACCP

kuharske tehnike

restavracijsko slascicarstvo

DRUGOQO | trasane 3 leta (3.564 ur)

DELOVNA PRAKSA v drugem (200 ur) in tretjem letniku (300 ur)

ZAKLJUCNO POTRDILO  diploma poklicne kvalifikacije
I1l. evropske stopnje

NAMENJENO mladim vseh narodnosti
med 14. in 18. letom starosti
VSTOPNI POGOJI diploma nizje srednje Sole
URNIK od ponedeljka do petka, sobote proste

SOLANJE JE BREZPLACNO.
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